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ROZDZ. 9 - SCHEMAT SLOWO WSTEPNE

ELEK TR YCZN Y * Niniejsza instrukcja ma na celu dostarczenie Klientom informacji na temat urzgdzenia i jego specyfikacji
oraz zawiera wszystkie niezbedne instrukcje dotyczace obstugi i konserwacji, majgce na celu
zapewnienie wydajnos$ci i dfugiej zywotnos$ci urzadzenia.

9.1-230V JEDNOFAZOWE PO;;’gE,;g:ZW * Niniejszg instrukcje nalezy przechowywac¢ do momentu utylizacji urzadzenia.
J_ * Niniejsza instrukcja powinna by¢ dostepna dla catego personelu konserwacyjnego i obstugujgcego.
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2.1 - ROZPAKOWANIE
2.2 - USTAWIENIE
2.3 - PODEACZENIE ELEKTRYCZNE
= 2.3.1 - Krajalnica z silnikiem jednofazowym
swar 2.3.2 - Krajalnica z silnikiem trojfazowym 400 V
° :—g_| s 2.3.3 - Krajalnica z silnikiem trojfazowym 230 V
- :D_| 2.3.4 - Kierunek obrotéw ostrza
—‘ j@ TRASFIR . 2.4 - ELEMENTY STEROWANIA
- = 2.4.1 - Czyszczenie i konserwacja elementéw sterujgcych
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W w ]l o 2.5 - KONTROLA WSTEPNA
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Rys. nr 56 ROZDZ. 3 - INFORMACJE O MASZYNIE
3.1 - OGOLNE SRODKI OSTROZNOSCI

9.1.1 - TROJFAZOWE 400 V

A ROZDZ. 4 - CECHY KONSTRUKCYJNE

POWER SUPPLY 4.1 — CECHY KONSTRUKCYJNE
#BUN7a0k 4.2 - URZADZENIA BEZPIECZENSTWA ZAINSTALOWANE NA MASZYNIE
J_ 4.2.1 - Bezpieczenstwo mechaniczne
= 4.2.2 - Bezpieczenstwo elektryczne
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“ — ~— 5.1 - KONTROLA PRACY
= w STl e e, 5.1.1 - Korzystanie z elementéw sterujgcych

PC BOARD FOOD SLICER :;g 52 - tADOWANIE | CIECIE PRODUKTU

5.3 - OSTRZENIE OSTRZA

ROZDZ. 6 - RUTYNOWE CZYSZCZENIE
L 6.1 - PRZEDMOWA
sTaar 6.2 - CZYSZCZENIE MASZYNY

BLAE P ID_| e 6.2.1 - Czyszczenie plyty mocujgcej
HOTER T 6.2.2 - Czyszczenie ostrza, ostony ostrza i pierscienia

1 || | [resarne 6.2.3 - Czyszczenie osfony

—‘ I 6.2.4 - Czyszczenie ostrzatki
o [~ ° I 6.3 - SMAROWANIE PROWADNIC
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Rys. nr 57
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ROZDZ. 7 - KONSERWACJA

7.1 - INFORMACJE OGOLNE
7.2 - PAS
7.3 - NOZKI

74 - KABEL POSUWOWY

7.5 - OSTRZE

7.6 - SZLIFIERKI

7.7 - SMAROWANIE PROWADNIC
7.8 - PANEL PRZYCISKOW

ROZDZ. 8 - DEMONTAZ
8.1 - WYCOFANIE URZADZENIA Z UZYTKOWANIA
8.2 - WEEE Odpady sprzetu elektrycznego i elektronicznego

ROZDZ. 9 - SCHEMAT ELEKTRYCZNY
9.1 - 230 V JEDNOFAZOWE

9.1.1 -400V TROJFAZOWE

9.1.2 -MOD. VV - 230 V JEDNOFAZOWE

ROZDZ. 8 - ZLOMOWANIE

8.1 - WYLACZENIE URZADZENIA Z EKSPLOATACJI
Niezaleznie od powodu, dla ktérego zdecydujesz sie wytgczy¢ krajalnice z eksploatacji, upewnij sig, ze nikt nie
bedzie mogt jej uzywac: odtacz jq od sieci zasilajacej i usun potaczenia elektryczne.

8.2 - WEEE Odpady sprzetu elektrycznego i elektronicznego

Dyrektywy 2002/95/WE, 2002/96/WE i 2003/108/WE w sprawie ograniczenia stosowania niektérych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym oraz zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym

Ten symbol, przekreslony pojemnik na $mieci, umieszczony na produkcie lub na jego opakowaniu oznacza,
ze produktu tego nie wolno wyrzucaé¢ wraz z innymi odpadami z gospodarstwa domowego.

Selektywna zbiérka odpadéw z tego urzadzenia jest organizowana i zarzadzana przez producenta.
Uzytkownik jest odpowiedzialny za skontaktowanie sie z producentem i przestrzeganie systemu
przetwarzania odpadow przyjetego przez producenta w zakresie selektywnej zbiérki odpadow.

Selektywna zbidrka i recykling zuzytego sprzetu w momencie jego utylizacji pomoga chroni¢ zasoby
naturalne i zapewnia, ze zostanie on poddany recyklingowi w sposéb bezpieczny dla zdrowia ludzkiego i
Srodowiska.
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ROZDZ. 7 - KONSERWACJA ROZDZ. 1- ODBIOR URZADZENIA

7.1 - WSTEP

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych: 1.1 - OPAKOWANIE

a) Odtaczy¢ wtyczke od gniazdka, aby odtaczy¢ krajalnice od zasilania sieciowego. Krajalnica jest dostarczana (rys. nr 1) na drewnianych paletach, zapakowana w karton i owinigta

b) Ustaw pokretto wyboru grubosci na ,0". ochronnym nylonem. Materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ oddzielnie, zgodnie z przepisami
dotyczacymi gospodarki odpadami obowigzujacymi w kraju przeznaczenia.

7.2 - PASEK

Pasek nie wymaga regulacji. Zazwyczaj po 3—4 latach nalezy go wymieni¢. W celu wymiany skontaktuj
sie z lokalnym ,CENTRUM SERWISOWYM".

; Wymiary AxBxC Waga netto
7.3 - NOZKI K
Z czasem nozki podporowe moga ulec zuzyciu i straci¢ elastycznos$¢, co moze spowodowac utrate (kg)
stabilnosci. W celu wymiany skontaktuj si¢ z lokalnym ,CENTRUM SERWISOWYM". pr——
300 870 x 840 x 750 57 prsiorl

7.4 - KABEL ZASILAJACY
Nalezy okresowo sprawdzac kabel zasilajacy pod katem zuzycia. Jesli kabel zasilajacy wykazuje oznaki

zuzycia lub uszkodzenia, nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnym ,CENTRUM SERWISOWYM” w celu 2 O
wymiany.
7.5 - OSTRZE .
Po wielu operacjach ostrzenia i obrébki wygtadzajgcej nalezy sprawdzi¢ $rednice ostrza. Srednica nie A
moze przekraczaé tolerancji zmniejszenia wynoszacej 10 mm w stosunku do $rednicy pierwotnej. W celu
wymiany prosimy o kontakt z lokalnym ,CENTRUM SERWISOWYM”. / /
7.6 - KAMIEN OSTRZACY , ) B
Nalezy sprawdzi¢, czy Sciernice zachowujg swoje wtasciwosci $cierne podczas ostrzenia. Sciernice, ktére / B\ OSTRZEZENIE!
stracity wtasciwosci Scierne, nalezy wymieni¢, aby zapobiec uszkodzeniu ostrza. W celu wymiany nalezy L \ c
skontaktowac sie z lokalnym ,CENTRUM SERWISOWYM”.
Nie nalezy ustawia¢ wiecej niz jednej maszyny jedna

7.7 - SMAROWANIE PROWADNIC na drugiej (rys. nr 3).
Od czasu do czasu nalezy nanies¢ kilka kropli oleju (z dotaczonej tubki) na okragty pret, po ktérym
przesuwa sie zespoét leja, przez otwoér (OIL) znajdujacy sie z boku pokretta wyboru grubosci.
7.8 - PANEL PRZYCISKOW Rys. nr2
Etykieta panelu przyciskéw moze z czasem ulec zniszczeniu lub starzeniu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie z ,CENTRUM SERWISOWYM” w celu wymiany.

L = Rys. nr3

17l U
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p 6.2.4 — Czyszczenie ostrzatki
A ’ T Aby wyczysci¢ ostrzatke, postepuj w nastepujacy
— il sposeb, rys. nr 53-54:
1. podnies (a) pokrywe do konca skoku;
| 2. poluzuj pokretio (1);
g 3. podnies (b) obudowe (2) i wyjmij (1). Upewnij sie, ze

Do ofg | pokretto przechodzi przez najwiekszy otwor w

(7 17 1 Rys. nr4 obudowie (2);

4. wyczys¢ mtynki za pomocg szczotki. Wszystkie
pozostate elementy krajalnicy nalezy wyczys$ci¢ ciepta
wodg i dostarczonym detergentem lub roztworem
cieptej wody i neutralnego detergentu (pH 7).

Nie nalezy wystawia¢ opakowania na dziatanie
wilgoci ani deszczu (rys. nr 4).

Rys. nr53

A

Ciezkie opakowanie. Nie podnosi¢ recznie bez
pomocy co najmniej trzech oséb (rys. nr 5).

A

Do przenoszenia i przemieszczania opakowania
nalezy uzywac odpowiedniego recznego lub
elektrycznego sprzetu do transportu materiatow,
wyposazonego w odpowiednie akcesoria do
podnoszenia (rys. nr 6).

6.3 — SMAROWANIE PROWADNIC

Prowadnice $lizgowe w zespole leja (1-2) nalezy
okresowo smarowac olejem (a) dostarczonym w
zestawie (a).

7 fe s Rys. nr 55
Poniewaz $rodek ciezkosci opakowania nie
znajduje sie w jego srodku, nie nalezy uzywac
zawiesi (rys. 7) do przenoszenia opakowania (rys.
nr7).

1.2 - SPRAWDZANIE OPAKOWANIA PO DOSTAWIE

Jesli opakowanie nosi $lady uszkodzen powstatych
podczas transportu, nalezy niezwtocznie poinformowac
o tym przewoznika; ponadto w ciggu trzech dni od daty
dostawy podanej w dokumentach przewozowych
nalezy przekazac przewoznikowi szczegétowy raport
dotyczacy zakresu uszkodzen maszyny. Jesli nie ma
Sladow uszkodzen, nalezy otworzy¢ opakowanie i
sprawdzi¢, czy wszystkie czesci s w komplecie. Nie
przewraca¢ opakowania!!




6.2.2 — Czyszczenie ostrza, ostony ostrza i pierscienia (patrz rys. nr 49-50-51) Podczas przenoszenia zapakowanej krajalnicy nalezy upewni¢ sig, ze pudetko jest podnoszone za 4 rogi
(réwnolegle do podtoza).

OSTRZEZENIE: podczas czyszczenia ostrza (1)
(rys. nr 49) nalezy nosi¢ metalowe rekawice i
uzywac wilgotnej szmatki.

Odkreci¢ uchwyt od drazka taczacego ostone ostrza
(1) i zdja¢ ostone ostrza (2), trzymajac ja w
odpowiedni sposoéb (rys. nr 49). W tym momencie
mozna wyczys$ci¢ ostrze (rys. nr 50).

ROZDZ. 2 - MONTAZ

A UWAGA!

Wszystkie czynnosci muszg by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel (rys. nr 9).

Aby oczysci¢ powierzchnie naprzeciwko ostrza i

pierscienia, ostrze nalezy wyja¢ w

nastepujacy sposob:

1. odpia¢ ostone ostrza (rys. nr 49);

2. wyjmij urzadzenie do ostrzenia (rys. nr 51, poz.
a) i za pomocg pokretta regulacji grubosci ustaw
grubosé tak, aby przyrzad (rys. nr 51, poz. b)
przylegat do ostrza;

3. odkreé trzy lub cztery $ruby (rys. nr 51, poz. f),

w zaleznos$ci od modelu, ktére mocujg ostrze;

Rys. nr9

2.1 - ROZPAKOWYWANIE

wyjmij karton (h).
Opakowanie powinno zawierac:

Zdja¢ paski z opakowania (rys. nr 10) i ‘

4. umiesc¢ przyrzad (b) na ostrzu tak, aby
rozciecie w przyrzadzie pasowato do pierscienia (rys. nr
51, poz. c);

5. dopasowaé osie dwdch otworéw (rys. nr 51,
poz. d) na ostrzu do dwoch wystepéw (rys. nr b
51, poz. e) na przyrzadzie, po prostu wykonujac
ustaw ostrze w zadanej pozycji;

6. przykre¢ dwa pokretta (€), nie
dokrecajac ich zbyt mocno.

(rys. nr11)

a) maszyna na palecie (szczegét a);

b) 4 stopy (szczegét b);

C% Instrukcja obstugi (szczegét c);

d) Certyfikat zgodnosci CE (szczegdt d);

d e) Sciggacz ostrza (szczegét e).

Rys. nr 10

Uwaga: Osfone ostrza nalezy czyscic¢ ciepta woda
i dofaczonym detergentem lub roztworem ciepftej
wody i neutralnego detergentu (pH 7).

Rys. nr51

6.2.3 — Czyszczenie ostony noza

(rys. nr 52)

Aby zdja¢ ostone, wystarczy chwyci¢ za uchwyt (1)
i pociagna¢ do gory, tak aby odpia¢ dwa sworznie
(2), a nastepnie wyjac¢ ostone. Nastgpnie nalezy
wyczysci¢ ostone ciepta wodg z dodatkiem
odpowiedniego detergentu lub detergentem
neutralnym (pH 7).

Rys. nr 52
Rys. nr 11
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2.2 - USTAWIANIE

Umies$¢ palete wraz z krajalnica na ptaskiej
powierzchni i zdejmij (a) nasadke z krajalnicy (rys. nr
12).

Przechyli¢ urzadzenie na bok (rys. nr 13) i przy
uzyciu odpowiedniego klucza odkreci¢ 4 nakretki
mocujace krajalnice do palety. Zdja¢ 4 podktadki i
odkreci¢ 4 $ruby mocujace na drewnianej palecie.
Zdejmij palete i przymocuj 4 nézki dostarczone wraz
z krajalnicg. Na koniec zatéz pokrywe z powrotem na

swoje miejsce.

Ustaw krajalnice w jej ostatecznym miejscu pracy.
Przy wyborze ostatecznego miejsca ustawienia
krajalnicy nalezy zawsze uwzgledni¢ wymiary
podane w tabeli 1 (réznigce sie w zaleznosci od
modelu). Miejsce ustawienia krajalnicy musi byé
wystarczajaco szerokie, aby pomiesci¢ urzadzenie, a
takze musi by¢ réwne, suche, gtadkie, solidne,
stabilne i znajdowac sie na wysokosci okoto 80 cm
od podtogi oraz co najmniej 20 cm od $cian,
przedmiotéw, potek itp. (rys. nr 14), aby zapewni¢
wystarczajaca przestrzen do obstugi krajalnicy z
poszanowaniem i zapewnieniem bezpieczenstwa
operatora.

Ponadto urzgdzenie musi znajdowac sie w otoczeniu
o maksymalnej wilgotnosci 75%, wolnym od soli, w
temperaturze od +5°C do +35°C; w kazdym razie w
otoczeniu spetniajacym powyzsze wymagania.

~80cm
Rys. nr 14

Upewnij sie, ze uchwyt z podziatkg znajduje sie w
pozycji ,0”.

Sprawdz wyréwnanie miarki grubosci ostrza,
przesuwajgc palcem (rys. nr 16) od ostrza w
kierunku miarki grubosci (nigdy w przeciwnym

kierunku). rys. nr 15

Rys. nr 16

ROZDZ. 6 - RUTYNOWE CZYSZCZENIE

6.1 - WSTEP
* Krajalnice nalezy czysci¢ co najmniej raz dziennie, a w razie potrzeby czesciej.

* Wszystkje czesci krajalnicy, ktore majg bezposredni lub posredni kontakt z produktem spozywczym,
na e¥y sf(rup atnl}é yczygcl%;. ja bezp P P pozywezy

* Krajalnicy nie wolno my¢ za pomocg myjek wodnych ani strumieni wody, lecz nalezy uzywac do tego celu
dostarczonego $rodka czyszczgcego i/lub neutralnych detergentéw (pH 7). Stosowanie jakichkolwiek
innych detergentow jest zabronione. Nie wolno uzywac¢ przyboréw, szczotek ani innych narzedzi, ktére
mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Przed czyszczeniem zawsze:

1. wyciagna¢ wtyczke z gniazdka, aby catkowicie odtgczy¢ urzadzenie od sieci zasilajacej;

2. Ustawi¢ pokretto wyboru grubosci na ,0”.

OSTRZEZENIE: Nalezy ocenié ryzyko zwiazane z ostrymi elementami, ktére moga spowodowa¢é
obrazenia.

6.2 - CZYSZCZENIE MASZYNY
6.2.1 - Czyszczenie zbiornika

patrz rys. nr 47

Zespot leja (lej + popychacz + trzpien) mozna tatwo

zdemontowac:

- ustaw pokretto wyboru grubosci na ,0” (1);

- przesun zespot leja (2) do konca skoku (a) w
kierunku elementow sterujacych; czesciowo
odkre¢ pokretto blokady leja (3), pociagnij zespét
w kierunku operatora; catkowicie
odkrec¢ pokretto blokady leja, a nastepnie

podnies zespot (4) (b); 3
- Po wyjeciu zespotu zasobnik mozna umyc¢ cieptg
wodg i dotgczonym detergentem lub roztworem
cieptej wody i neutralnego detergentu (pH 7) —
rys. nr48.
rys. nr47
Rys. nr48
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5.3 — OSTRZENIE OSTRZA

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do ostrzenia
ostrza nalezy oceni¢c RYZYKO RESZTKOWE
(rozdziat 4.2.2) dotyczace
obrazen w przypadku

ponizszych instrukcji.

Ostrze krajalnicy nalezy okresowo ostrzy¢, gdy tylko
spadnie precyzja krojenia i wydajno$¢ urzadzenia. Aby
naostrzy¢ ostrze krajalnicy, nalezy postepowac
zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1. odtgczy¢ wtyczke od gniazdka i ostroznie
wyczysci¢ ostrze denaturatem, aby usung¢
wszelkie nagromadzone zanieczyszczenia;

2. podnies¢ (a) nasadke ostrzatki (1) i obrdcic jg o 180°

(patrz b —rys. nr 43);

3. odkre¢ nakretke (c) tak, aby natozyta sie na
sworznie ustalajgce (patrz d — rys. nr 44);
4. sprawdz, czy ostrze znajduje sie pomiedzy

dwoma mtynekami;

5. podtaczy¢ wtyczke i nacisnaé przycisk
,ON”, aby uruchomi¢ krajalnice.

6. nacisnij przycisk nr 2 — rys. nr 45; ostrze powinno
zetkng¢ sie z dwoma szlifierkami. Pozwdl ostrzu
obracac sie przez okoto 30-40 sekund, aby na
krawedzi ostrza utworzyta sie niewielka zadziory;

7. nacisnij jednoczesnie 2 przyciski —2 i3 —na 1/2
sekundy, aby wygtadzi¢ ostrze, a nastepnie zwolnij

je (rys. nr 46);

8. po ostrzeniu zaleca sie wyczysci¢ kamienie
szlifierskie i ostrze (rozdz. 6.2.3);

9. Po zakonczeniu ostrzenia nalezy umiesci¢
urzadzenie do ostrzenia w pierwotnym
potozeniu, wykonujac powyzsza procedure w

odwrotnej kolejnosci.

Uwaga: Czas ostrzenia ostrza nie powinien
przekracza¢ 1/2 sekundy,

krawedzi tnacej.

niebezpieczenstwa
nieprzestrzegania

Rys. nr43

Rys. nr 44

aby nie uszkodzi¢

Rys. nr 46

2.3 - PODLACZENIE ELEKTRYCZNE W OBUASNENE s

J0 | @=zasie

- B) - ek il

Sprawdz, czy dane techniczne podane na tabliczce | He 0 K i () = oo™
znamionowej — numer seryjny (rys. nr 17) oraz w ;M Noi g b © (E) = Numer seryjny
dokumentach wysytkowych i dostawczych — sg ORI 0 (0= Frodcent
zgodne; jesli nie, natychmiast skontaktuj sie z © ™ (H) = Stopier: ochrony
dostawca. ) () = Waga
Sprawdz kabel zasilajacy i uziemienie krajalnicy. \[H[ e X o e odzenie

Rys. nr 17

2.3.1 - Krajalnica z silnikiem jednofazowym

Krﬂ'alnica jest WP/posazona w kabel zasilajacy o przekroju 3x1 mm?, dtugosci okoto 1,5 m i wtyczka typu
,SHUKO”. Kraja nic? nalezy godlaczyé do sieci 230 V — 50 Hz, stosujac wytacznik réznicowopradowy
termomagnetyczny 10 A Al= 0,03 A.

2.3.2 - Krajalnica z silnikiem tréjfazowym 400 V

Krajalnica jest wyposazona w kabel zasilajacy o przekroju 5 x 1 mm?, dtugosci okoto 1,5 m oraz
czerwong wtyczke CEI 15 A 3F + T. Krajalnice nalezy podtaczyé do tréjfazowej sieci zasilajacej o
napieciu 400 V i czestotliwosci 50 Hz, stosujac przy tym wytacznik réznicowopradowy
termomagnetyczny 10 A Al = 0,03 A

2.3.3 - Krajalnica z silnikiem tréjfazowym 230 V

Krajalnica jest wyposazona w kabel zasilajacy o przekroju 5x1 mm?, dtugosci okoto 1,5 m oraz
niebieskg wtyczke 15 A 3F + T zgodng z normg CELl. Krajalnice nalezy podtaczy¢ do tréjfazowej sieci
zasilajacej 230 V — 50 Hz, stosujac wytacznik réznicowopradowy termomagnetyczny 10 A Al= 0,03 A

2.3.4 - Kierunek obrotéw ostrza

Sprawdz kierunek obrotéw ostrza, naciskajac
przycisk ,I” (WkL.), a zaraz potem przycisk ,0”
(WYL.).

Kierunek obrotu ostrza musi by¢ przeciwny do

ruchu wskazoéwek zegara, patrzac na krajalnice

od strony ostony ostrza (rys. nr 18).

rys. nr18
W przypadku, gdy kierunek obrotéw nie jest
prawidtowy, nalezy odwrocic (rys. nr 19) potozenie
dwoch z trzech przewodow fazowych (czarny, szary
lub brazowy) w wtyczce.
Rys. nr19



2.4 - ELEMENTY STEROWANIA

Elementy sterujace krajalnicy automatycznej VV i
Normal:

1. Przycisk uruchamiajgcy ostrze ,I”

2. Przycisk zatrzymujacy ostrze ,0”

3. Przycisk uruchamiajacy woézek ,I”

4. Przycisk zatrzymujacy wozek ,0”

5. Regulacja predkosci (w modelach VV)

Rys. nr 20a

Rys. nr 20b

Elementy sterujace krajalnicy z licznikiem plasterkéw:

. Przycisk ,ON”

. Przycisk ,OFF”

. Wiacza/wytacza automatyczny przesuw zasobnika; w zaleznos$ci od wybranego trybu $wieci sie dioda
LED AUTO lub MAN

. Zwigksz liczbe krazkow do pokrojenia

. Wyswietlacz

. Zmniejsz liczbe krazkéw do pokrojenia.

. Wiacza/wytacza liczenie krazkéw do pokrojenia. Dioda LED $wieci sie w pozycji ,0 -> «”: wy$wietlacz
pokaze liczbe pokrojonych plasterkéw. Dioda LED $wieci sie w pozycji ,99 -> 0”: liczbe plasterkéw do
pokrojenia nalezy ustawi¢ za pomocag przyciskéw ,+” i .~ (patrz 4-6); wyswietlacz (patrz 5) pokaze
odliczanie do ustawionej liczby plasterkéw

~NOo Onbh WN =
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15. Po pokrojeniu nie nalezy pozostawia¢ produktéw spozywczych na urzadzeniu. Pokrojone produkty
nalezy przechowywaé w miejscu odpowiednim do ich przechowywania.

16. Jesli pokrojony produkt ma postrzgpiony lub nieréwny wyglad, naostrzy¢ ostrze, aby zapobiec
nadmiernemu obcigzeniu ostrza (rozdz. 5.3).

KROJENIE AUTOMATYCZNE

8. Zablokowa¢ wodzek, obracajac pokretto w pozycje B (rozdz. 2.6, rys. nr 21).

9. Zawsze nalezy sta¢ w prawidtowej pozyciji, aby zapobiec wypadkom lub obrazeniom: nacisna¢ przycisk
wigczajacy ,|” ostrza, a nastepnie przycisk wiaczajacy ,|I” wézka (w modelu VV mozna regulowaé
predkos¢ za pomoca matego pokretta). Stan w odpowiedniej pozycji, aby zapobiec wypadkom i
obrazeniom; chwy¢ popychacz produktu prawg reka, a lewa reke umies¢ w poblizu ostony krojacej, aby
wyjmowac plasterki (nie dotykaj ostrza). Twoje ciato musi zawsze
by¢ ustawione pionowo wzgledem blatu (rys. nr 40).

10. OSTRZEZENIE: Zawsze nalezy sta¢ w takiej pozycji, aby zadna czesé ciata nie znalazta sie w
zasiegu ostrza (np. rys. nr 41).

11. Nie uzywaj krajalnicy bez produktu spozywczego.

12. Po pokrojeniu nie pozostawiaj zywnosci na urzadzeniu. Przechowuj pokrojong zywno$é w miejscu
odpowiednim do jej przechowywania.

13. Po pokrojeniu wymaganej ilosci produktu nalezy zatrzymacé krajalnice, naciskajac przycisk ,OFF”,

a nastepnie ustawi¢ pokretto regulacji grubosci na pozycje ,0”.

14. Jesli pokrojony produkt ma postrzepiony lub nierdwny wyglad, naostrzy¢ ostrze, aby zapobiec

nadmiernemu obcigzeniu ostrza (rozdziat 5.3).
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5.2 - LADOWANIE | CIECIE PRODUKTU

OSTRZEZENIE: Produkt przeznaczony do cigcia nalezy tadowaé do leja wytacznie przy ustawieniu skali na
,0” i wylaczonym silniku, zachowujac ostrozno$¢ w stosunku do ostrza i ostrzy.

Postepowac¢ w nastepujacy sposob:

1. ustaw regulowany uchwyt produktu (1)
tak, aby pozostawi¢ wystarczajacg ilos¢
miejsca na zatadunek produktu spozywczego;

2. przesun popychacz produktu (2) w prawo, tak
aby pozostawi¢ wystarczajacq ilos¢ miejsca na
zatadunek produktu spozywczego.

3. zatadowaé produkt spozywczy;

4. przesun regulowany uchwyt produktu (1) w
gore, dociskajac go do produktu spozywczego,
i zabezpiecz go za pomocg pokretta (3)
(zapobiega to przesuwaniu sie produktu

podczas krojenia);

5. umiesci¢ popychacz produktu (2) na produkcie
(popychacz ten jest dos¢ ciezki, co utatwia
krojenie).

6. w przypadku, gdy do krojenia jest kilka matych
produktow spozywczych, mozliwe jest krojenie
kilku produktéw jednoczesnie.

7. Za pomoca pokretta wyboru grubosci nalezy
ustawi¢ zadang grubos¢ krojenia.

KROJENIE RECZNE

8. odblokuj karetke, przekrecajac pokretto do
pozycji A (rozdz. 2.6, rys. nr 21);

Rys. nr40

2.4.1 - Czyszczenie i konserwacja elementéw sterujacych

Przyciski zamontowane w tym urzadzeniu charakteryzujg sie wyjatkowo wysoka jakoscig i mozna je my¢
woda, poniewaz posiadajg stopien ochrony IP67.

Jesli przyciski ulegng zablokowaniu po dotknigciu brudnymi rekami, nie nalezy uzywa¢ nozy ani ostrych
narzedzi w celu ich odblokowania.

UWAGA! Przed kazdg czynnoscig czyszczaca nalezy wyciagna¢ wtyczke zasilania, przenies¢ urzadzenie w
odpowiednie miejsce i spryskaé przyciski goracg woda (unika¢ strumieni pod wysokim ci$nieniem).

Nalezy UWAZAC, aby woda nie przedostata sie do innych czesci urzadzenia, ze wzgledéw bezpieczenstwa
elektrycznego oraz w celu zachowania zywotnosci urzadzenia.

Czynnos$¢ ta powinna zmiekczy¢ tluszcz i brud, uwalniajgc przycisk.

Po odblokowaniu przyciskow nalezy je kilkakrotnie nacisng¢ (przy odtaczonej wtyczce), aby usunaé
wszelkie pozostatosci brudu znajdujace sie w ich wnetrzu. Jesli operacja nie powiedzie sie za pierwszym
razem, nalezy powtdrzy¢ mycie kilka razy, az przyciski zostang catkowicie oczyszczone z brudu.

W przeciwnym razie nalezy zaprzesta¢ uzytkowania urzadzenia i skontaktowa¢ sie z Centrum Serwisowym
w celu wymiany przyciskéw.

Gwarancja nie obejmuje przyciskéw, ktore zostaty zarysowane lub uszkodzone przy uzyciu tepych narzedzi.

2.5 - KONTROLA WSTEPNA
(patrz rys. nr 21)

Przed rozpoczgciem testow upewnij sie, ze ptyta mocujaca produkt jest dobrze zablokowana, a nastgpnie
sprawdz dziatanie, postepujac zgodnie z ponizszg procedura:

Tryb pracy recznej
Odblokowa¢ wdzek, obracajac pokretto do pozycji A (patrz rys. nr 21):

9. zajmij prawidtowa pozycje, aby zapobiec
wypadkom i obrazeniom; chwy¢ popychacz
produktu prawa reka, a lewa reke umies¢ w
poblizu ostony kroju, aby wyjaé plasterki (nie
dotykaj ostrza). Twoje ciato musi zawsze
znajdowac si¢ w pozycji pionowej wzgledem
blatu (rys. nr 40).

10. OSTRZEZENIE: Zawsze nalezy sta¢ w
pozyciji zapobiegajacej kontaktowi czesci
ciata z ostrzem (np. rys. nr 41);

Rys. nr41
11. nacisénij przycisk ,ON” ostrza;

Dzwignia blokady/odblokowania woézka

A — Wézek odblokowany
B - Wozek zablokowany

Rys. nr21

12. delikatnie popchnij zespdt leja (lej + popychacz
produktu + trzonek) w kierunku ostrza, nie
wywierajgc nadmiernego nacisku na produkt za
pomocg popychacza. Produkt dociskany do
ostrza jest krojony na plasterki, ktére nastepnie
przechodzg przez ostone (rys. nr 42);

13. nie uzywac krajalnicy bez produktu
spozywczego;

14. po pokrojeniu wymaganej ilosci produktu,
zatrzymaj krajalnice, naciskajac przycisk ,OFF”
i ustaw pokretto wyboru grubosci na ,0”;

Rys. nr42
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- sprawdzi¢ reczne przesuwanie wozka

- nacisnij przycisk wigczania (poz. 1) i wytaczania (poz. 2) ostrza (patrz rys. nr 24);

- sprawdzi¢, czy krajalnica przestaje dziata¢ po odkreceniu sruby mocujacej ostone ostrza (patrz
rys. nr 29 — poz. 21).

- przy uruchomionej maszynie odtacz jg od zasilania, a nastepnie podiacz ponownie, aby sprawdzic, czy
nie uruchamia si¢ automatycznie.

Tryb pracy automatycznej
Przed przystgpieniem do testowania nalezy upewnic sie, ze zasobnik na mieso jest prawidtowo zamkniety,
a pokretto znajduje sie w pozycji B (patrz rys. nr 21):
- naci$nij przycisk wigczania (nr 1) i wytgczania (nr 2) ostrza (patrz rys. nr 24);
- sprawdzi¢ dziatanie wézka, naciskajac przycisk wigczajacy (poz. 4), a nastepnie wytaczajacy
(poz. 3) (patrz rys. nr 24);
- sprawdzi¢, czy krajalnica przestaje dziata¢ po odkreceniu Sruby mocujacej ostone ostrza (patrz
rys. nr 29 — poz. 21).
- Gdy urzadzenie jest wigczone, odtacz je od zasilania, a nastepnie podiacz ponownie, aby sprawdzi¢,
czy nie uruchamia sie automatycznie.
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ROZDZ. 3 - INFORMACJE O URZADZENIU

3.1 - OGOLNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Ogdlne $rodki ostroznosci, cho¢ wydajg sie oczywiste, majg fundamentalne znaczenie i nalezy ich
przestrzega¢ podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji urzgdzenia oraz w przypadku
ewentualnych usterek.

Krajalnica jest przeznaczona do krojenia $wiezego,
przyprawionego i gotowanego miegsa, wedlin
i warzyw, niezamrozonych i bez kosci, o
temperaturze maksymalnej do 20°C (rys. 22).
Kazde inne uzycie nalezy uznac za niewfasciwe, a
tym samym niebezpieczne.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za:

Rys. nr22

OSTRZEZENIE!

= ingerencje w maszyne przez osoby
nieupowaznione;

= czesci zostaly wymienione na
nieoryginalne;

= instrukcje zawarte w niniejszej instrukcji nie sq
doktadnie przestrzegane;

= powierzchnie maszyny sg czyszczone
nieodpowiednimi Srodkami.

Rys. nr23

¢ Niniejszg instrukcje nalei{ przechowywa¢ w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu,
aby mozna bylo z nleg korzysta¢ w
przysztosci (rys. nr 23).

¢ Krajalnica moze by¢ uzywana wylacznie
rzez przeszkolony personel, ktory zna
normy bezpieczenstwa zawarte w
niniejszej instrukcji.

e W przypadku rotacji personelu nowi .
operatorzy musza zosta¢ odpowiednio
przeszkoleni.

¢ Nie wolno pozwala¢ na uzywanie krajalnicy
rzez dzieci lub osoby nieprzeszkolone
rys. nr 24).

e Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji nalezy odiaczy¢ urzadzenie od
zasilania sieciowego.

e Podczas rutynowej konserwagcji lub
czYszczema krajalnicy (po zdjeciu oslonz
nalezy doktadnié ocenic wszelkie pozostate
zagrozenia.

e Podczas konserwaciji lub czyszczenia
niezwykle wazne jest, aby operator byt w
petni skoncentrowany na’ wykonywarych
czynnosciach.

o Nie uzywac substancji zracych anj
latwopalrgoh do czyszczenia krajalnicy
(rys. nr 25);

e uzywac wylacznie dostarczonego srodka
czyszczacego (rys. nr 25);

oAby wyczysci¢ krajalnice, nalezy doktadnie
postepowac zgodnie z instrukcjami
zawartymi w rozdziale: ,Czyszczenie
rutynowe

Rys. nr24

Rys. nr25
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ROZDZ. 5 - UZYTKOWANIE
URZADZENIA

5.1 — KONTROLA PRZED URUCHOMIENIEM

Przed kazdym uzyciem nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:
- sprawdz, czy krajalnica jest prawidtowo
zamontowana — patrz rozdziat 2;
- upewnij sie, ze ostona dtoni zostata
prawidtowo zamontowana i dokrecona
- sprawdzi¢, czy zasobnik jest dobrze
zamocowany za pomocg pokretta blokujacego

(rys. nr 35, poz. 1);
- Sprawdz, czy zasobnik porusza sie swobodnie i czy
na blacie nie ma zadnych przeszkdd (rys. nr 36,

rys. nr 35

poz. a); (b1)
- sprawdzi¢, czy popychacz produktu mozna tatwo
podnosi¢ i opuszczac¢ oraz czy ruch nie jest w
zaden sposob utrudniony;
- sprawdzi¢, czy ramie dociskajace towar (b2)
swobodnie sig¢ podnosi i opuszcza, tak aby nic
nie utrudniato jego ruchu (rys. nr 36, poz. b1-2-3);
(b3)
4 ¢ I [
L

- sprawdzié, czy miernik grubosci otwiera sie i
zamyka prawidtowo, obracajgc grubos$é pokretto
wyboru w prawo i w lewo (rys. nr 37, poz. c);

rys. nr 37
- sprawdzi¢, czy ostrzatka jest dobrze
zamocowana do urzadzenia, czy mozna ja tatwo
wyjac i czy nic jej nie blokuje (rys. nr 38, poz. d).
Rys. nr 38
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4.3 — OPIS MASZYNY ‘
Profesjonalne krajalnice z certyfikatem CE zostaly zaprojektowane i wyprodukowane przez nasza firme ;___\,

.
ialni iani 4 5 ; ; ; ; ; in- * Nie nalezy my¢ krajalnicy w zmywarce (rys. nr 26) M Prezz7 77 ’
specjalnie do kl’OjenIE? prod’uktow spozywczych (WQdI.m, wyrobow n.“ne.snych i war%yw) i gwarantuja: ani strum|>t/sniem wody, n?,e nale2y zanurza jej w @!{I":!:;;{”p
- maksymalne bezpieczenstwo podczas uzytkowania, czyszczenia i konserwaciji; wodzie ani innych ptynach. — ”1.‘ s g 4
- maksymalng higiene dzieki starannemu doborowi materiatdbw majacych kontakt z produktami « Nie nalezy wystawia¢ krajalnicy na dziatanie " d
spozywczymi oraz eliminacji ostrych krawedzi stykajacych sie z produktem, co utatwia czyszczenie i czynnikéw szkodliwych, takich jak storice, deszcz,
demontaz czesci; rozpryski cieczy, wilgo¢, 16d (rys. nr 27).
- maksymalng precyzje krojenia dzigki mechanizmowi krzywkowemu; « Nie wycias ac krajalnicy ani przewodu zasilajgcego
- wszystkie elementy maja solidng i stabilng konstrukcje; (rys. nr 28) w celu odigczenia jej od zasilania. Rys. nr 26
- maksymalna cicha praca dzigki zastosowaniu przektadni pasowych; * Nalezy regularnie sprawdza¢ stan przewodu
- tatwa obstuga. zasilajgcego; zuzyty lub w jakikolwiek sposob
uszkodzony przewod stanowi powazne zagrozenie
. elektryczne.
4.4 - WYMIARY OGOLNE, MASY, CECHY ... - L . .
* Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez diuzszy
czas, przed ponownym uzyciem nalezy zleci¢ jego
przeglad i kontrole w ,Centrum serwisowym”.
 Jesli krajalnica wykazuje oznaki nieprawidtowego
dziatania, zaleca sie je] wylgczenie | zaprzestanie
uzytkowania; nie nalezy jej naprawiac, lecz
skontaktowac sie z ,Centrum serwisowym” — dane Rvs. nr 27
kontaktowe znajdujg sie na tylnej oktadce niniejszej S
instrukciji.
- * Nie pozostawiaj krajalnicy podtgczonej do zasilania,
X gdy nie jest uzywana. Zawsze odtgczaj urzadzenie
L od zasilania, gdy nie jest uzywane.
* Mimo ze urzadzenie jest wyposazone w
zabezpieczenia chronigce przed niebezpiecznymi
punktami, nie nalezy zbliza¢ rgk do ostrza ani
innych ruchomych czesci.
T 1 - J \ * Nigdy nie kroi¢ produktu bez uzycia popychacza.
A | ! * Nie przyjmowa¢ pozycji, w ktérych czesci ciata
L Rys. nr 34 moga wejs¢ w bezposredni kontakt z ostrzem. Rys. nr 28
C
= Rys. nr 33
TAB. nr 1 — WYMIARY | CECHY TECHNICZNE
Model Jedn. 300
Srednica ostrza mm 300
AxB mm 428x290
CxDxE mm 605 x 502 x 594
SxGxG mm 643 x 502 x 667
Zbiornik mm 250x275
Dlugos¢ wozka mm 275
XYHW mm 260 175 223 207
Grubosc¢ ciecia mm 19
Silnik W/KM 210 +180/0,29 + 0,24
Waga netto kg 42,6
Zrédto zasilania 230-400 V /50 Hz
Poziom hatasu dB <60
OSTRZEZENIE:

Dane techniczne dotyczace krajalnicy podano na tabliczce znamionowej umieszczonej z tylu urzadzenia.
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ROZDZ. 4 - ZAPOZNANIE SIE Z KRAJARKA

4.1 - CECHY KONSTRUKCYJNE
Krajalnica wykonana jest z anodowanego stopu aluminium (AIMg3) — materiatu dopuszczonego do
kontaktu z zywnoscig (higienicznego), ktéry jest odporny na dziatanie kwaséw i soli, a takze wykazuje
wysokg odpornosé na utlenianie.

Ostrze wykonane jest ze stali 100 Cr6, szlifowanej, chromowanej i hartowanej, co zapewnia precyzje
krojenia nawet po ostrzeniu.

Wigkszo$¢ pozostatych elementéw wykonana jest z:

- tworzywa ABS dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig,

- stali AISI

- aluminium

- rama i ostona trzonka sg wykonane ze stali
- ostona boczna jest wykonana z aluminium.

OPIS:

1 Pokretto 14 Regulowany uchwyt produktu

2 Osfona ostrzatki 15 Pierscieri ochronny ostrza

3 Plytka do pomiaru grubo$ci 16 Ostrze

4 Ostona dfoni 17 Osfona ostrza

5 Podstawa 18 Popychacz produktu

6 Uchwyt z podziatkgq 19  Pokretto popychacza produktu

7 Uchwyt trzpienia 20  Podstawa

8 Dzwignia mechanizmu 21 Uchwyt drazka faczgcego
osfony ostrza 22 Obudowa

9 Pokretfo trzpienia 23 Deflektor

10  Stojak

24 Osfona wspornika ptyty miernika grubosci
11 Zasobnik produktu

12 Pokretfo do regulacji uchwytu produktu

25  Sterowanie automatykg

26 Sterowanie ostrzem
13  Osfona trzpienia
14

4.2 - URZADZENIA BEZPIECZENSTWA ZAINSTALOWANE NA MASZYNIE

4.2.1 - Bezpieczenstwo mechaniczne

Jesli chodzi o bezpieczenstwo mechaniczne, krajalnica opisana w niniejszej instrukcji spetnia wymagania:
- dyrektywy maszynowej CEE 2006/42.

Bezpieczenstwo zapewnigjg: 2
(rys. nr 30) >

- Ptaszczyzna pomiarowa (nr ref. 1);
- Pierscien (nrref. 2);

- Nasadka (nr ref. 3);

- Popychacz produktu (nr ref. 4);

- Ostona dtoni (nr ref. 5);

- Wozek przemieszcza sie tylko wtedy, gdy
ptaszczyzna miernika grubosci znajduje sie w
pozycji ,0”, na koncu toru i w kierunku
operatora.

Rys. nr 30

4.2.2 - Bezpieczenstwo elektryczne

W zakresie bezpieczenstwa elektrycznego krajalnica opisana w niniejszej instrukcji jest zgodna z:

- dyrektywie 2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia;

- dyrektywie 2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej. A
/--.;,N) 2

Krajalnica jest wyposazona w:

- mikroprzetgcznik na ostonie ostrza, ktéry powoduje
zatrzymanie urzadzenia w przypadku wyjecia ciegta
ostony ostrza oraz uniemozliwia wtgczenie krajalnicy,
jesli ostona ostrza nie jest prawidtowo zamknigta (rys.
nr 31);

Mikro o A AN

/..;;* ‘

;Y
W,

- Przekaznik w obwodzie sterujgcym, ktéry zapewnia
ponowne uruchomienie maszyny w przypadku
awaryjnej przerwy w dostawie pradu (rys. nr 32).

Przekaznik w

obwodzie Rys. nr 32

Chociaz profesjonalne krajalnice CE sg wyposazone w standardowe zabezpieczenia elektryczne i
mechaniczne (do krojenia oraz do czyszczenia i konserwacji), ISTNIEJE RYZYKO RESZTKOWE, ktérego
nie da sig catkowicie wyeliminowa¢. Ryzyko to zostato zaznaczone w niniejszej instrukcji w formie
OSTRZEZENIA. Dotyczy ono zagrozen zwigzanych z skaleczeniami, sttuczeniami i innymi urazami
spowodowanymi przez ostrze lub inne czesci maszyny.
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